Les oranges
de Basilicate

a culture des agrumes en

Basilicate a une histoire ancien-
ne. IlIs furent introduits par les
Arabes : la culture se concentrait le
long des rivieres Agri et Sinni, pour
bénéficier de la présence de I'eau.
Au cours du temps, les agriculteurs
lucaniens ont multiplié directement
de nombreux écotypes locaux
d’orange, en sélectionnant certaines
variétés, comme la Blonde ou
Golden de Tursi, Blonde ou Golden
de Montalbano et, surtout, I'Orange
Staccia de Tursi et Montalbano. 11

s’agit de cultivar a pulpe blonde et a
maturation tardive. Dans le passé, on
profitait de cet aspect pour la placer
surtout sur le marché de Ila
Campanie; pour étre consommée
fraiche. Lorsque la récolte était
abondante, elle passait a la transfor-
mation en jus de fruits frais. La bais-
se d'intérét commercial, I'dge des
plantations et la fragmentation fon-
ciere ont conduit a abandonner pro-
gressivement ces cultures, face aux-
quelles on a mis en valeur des varié-
tés locales, notamment 1’Orange

LLA ROUTE DES FRUITS ET LEGUMES

Staccia. 11 s’agit d’une orange de
grande taille, a la peau épaisse, avec
peu de pépins, a pulpe blonde et de
forme écrasée : elle prend son nom
de la pierre aplatie synonyme d’un
jeu pastoral.
Comme nous 'avons dit, la
maturation est tar-
dive, et la teneur
en sucre est éle-
vée. Grace a la colla-
boration avec la
Communauté
montagnarde du
Bas Sinni, une
série d’actions a
été envisagée
récupération et
conservation du
germoplasme, éva-
luation agronomi-
que des écotypes
sélectionnés, vérification des poten-
tialités commerciales, diffusion des
meilleurs clones.
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