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LE GUIDE DI

Aglio orsino 
Allium orsinum
Divisione: Spermatophyta
Sottodivisione: Angiospermae
Classe: Monocotyledones
Ordine: Liliflorae
Famiglia: Liliaceae
Sottofamiglia: Allioideae
Genere: Allium
Specie: A. ursinum

ASPETTO: pianta con bulbo bislungo di co-
lore bianco.

FIORI: bianchi riuniti in un’ombrella; fiorisce 
in aprile-giugno con fioritura abbondante .

FRUTTO: capsula.

FOGLIE: sono due grandi e lanceolate, ri-
strette in un lungo picciolo alla base, lucide e 
verde scuro compaiono all’inizio della prima-
vera.

UBICAZIONE: in luoghi selvatici montani e 
submontani, boschi umidi in macchia con stra-
to di foglie. 

PROPAGAZIONE: bulbo, auto semina.

ALTEZZA: 45 cm

UTILIZZO 
IN GIARDINO: 
questa pianta, in pri- 

mavera, emana un pe-
netrante odore di ci-
polla e per questa ra-
gione molti non la vo-
gliono in giardino. È una 
vera pianta dei boschi 
che fiorisce in primavera e sparisce comple-
tamente in estate. In giardino si troverà a suo 
agio in una macchia, che abbia un buono stra-
to di terriccio di foglie. In tal caso si moltiplica 
velocemente seminando da sé i semi. In giu-
gno entra rapidamente in dormienza, liberan-
do l’area per altre specie.

ETNOMEDICINA: le foglie  sono comme-
stibili ed hanno le stesse proprietà stimolanti e 
curative dell’aglio. 

I fiori attirano le farfalle e le sirfidi usano la 
pianta come cibo per le loro larve.
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